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MONDAY MENU Butfet

APERITIF A AROU N D

OF THE DAY:
Rosato Ton\c ' H E
750€
! .
fruit Spritz
G\'?&i_;\cg\wo\\d *
690€

Hsalat
Frische Salate vom Buffet

H#Hvorspeise

Nordisches Raucherlachsmousse,
marinierter Lachs mit Kaviar &
Pumpernickel sied serviert

H#suppe
Asiatische Hihnersuppe,
Ramennudeln & Ei

#Hcremesuppe

Osterreichische Kurbis-
Ingwercremesuppe mit Kerndl &
Kirbiskerncrunch smed serviert

#fleisch
Ungarisches Paprikahuhn mit
Kartoffelkroketten sied serviert

Hfisch
Franzosische Bouillabaisse
mit GemuUse

#vegetarisch
Rotes Thaicurry mit Gemuse,

Hsalad
Fresh salads from the buffet

Hstarter

Nordic smoked salmon mousse,
graved salmon with caviar &
will be semved PUMpPernickel

#soup
Asian style chicken soup,
ramen & eggs

H#creamsoup

Austrian pumpkin-ginger cream
soup with pumpkin seed oil &

will be served pUMpPkin seed crunch

Hmeat
Hungarian paprika chicken with
will be served POtato croquettes

#fish
French bouillabaisse
with vegetables

#vegetarian

Red Thai curry with vegetables,

SuBkartoffel & Basmatireis wird serviert will be served Sweet potato & basmati rice

Hdessert
Amerikanische Brownies mit
Sauerkirschen ,ied sepieet

Hkase
Kasespezialitaten vom Buffet

Du hast Unv

Dann f

Personal nac

Hdessert
American brownies
will be served With cherries

ftcheese
Cheese specialities from the buffet

Do you have intolerances?
Then as 51 for

ist of ingredients!

our
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APERITIF

achtree

erry Vibrant
\Coho\'\C)

690€

Wild B

(non-a

Hsalat

Frische Salate vom Buffet

H#vorspeise
,carpe solem” Antipasti

H#suppe
GroBmutters hausgemachte

TUESDAY MENU  Eoffet

ITALIAN
LOVESTORY*

Minestrone mit Gemuse & Pasta

#pasta-e-basta
Pastabuffet mit
Garnelen
Huhnerbrust
Miesmuscheln
verschiedene Saucen
Parmigiano

Linguine & Gnocchi

Hdessert
Tiramisu

H#kase
Kasespezialitaten vom Buffet

el un

ach der Zutatenliste!

Hsalad
Fresh salads from the buffet

Hstarter
,carpe solem” antipasti

H#soup
Grandmas home made
minestrone with vegetables & pasta

#pasta-e-basta

Pasta buffet with
shrimp

chicken

mussles

different sauces
parmigiano
linguine & gnocchi

Hdessert
Tiramisu

Hcheese
Cheese specialities from the buffet

SLife 75 & corebination
- ({4
of nagic and pasta

- Federico Fel(in
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P—N

ApER\T\F

G efruit
(ap 50€
& Thyme

\Coho\‘\c)

90€

Lemor\
(non-a

Hsalat
Frische Salate vom Buffet

Hvorspeise
Rote Riben-Tatar mit Schalotten
& Shiitakepilze verfeinert

Hsuppe
Rindsuppe mit Kaspressknodel

#Cremesupoe
Herbstliche
Kastaniencremesuppe

#fleisch

Zweierlei vom Schwein mit
Karfiolptree & Mandel-
Buchweizenballchen wied serviert

#fisch

Gebratenes Saiblingsfilet

auf Tomatenrisotto &
Artischockengemdiise uird serviert

Hvegetarisch
Fruchtiges Tomatenrisotto mit
Artischockengemise  ied serviert

Hdessert
GrieB3flammerie mit feiner
Orangen-Rosmarinsauce

Hkase
Kasespezialitdten vom Buffet

Dann

Personal na

WEDNESDAY MENU  #uffet

8 ACLASSIC
DINNER

' NIGHT"

Hsalad
Fresh salads from the buffet

Hstarter
Beetroot tartare refined with
shallots & shiitake mushrooms

#soup
Beef soup with cheese dumplings

Hcreamsoup
Autumnal chestnut
cream soup

H#meat

will be served  Tyyo kinds of pork
with cauliflower puree

& almond buckwheat balls

#fish

Fried char fillet on

tomato risotto &

will be served  artichoke vegetables

Hvegetarian
Fruity tomato risotto with
will be served  artichoke vegetables

Hdessert
Semolina flummery with a fine
orange and rosemary sauce

H#cheese
Cheese specialities from the buffet

Do yc e intolerances?
T\mm< urrf rﬂ
list of ingredients!!
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APERITIF
OF THE DAY:

ntz

Sp
rgamoftte
pers 7,50€

\irgin Be\\'m'\
(non«a\co\wohc)

90€

1

THURSDAY MENU  uffet

SALZBURGER
CLASSICS™

fsalat #salad
Frische Salate vom Buffet Fresh salads from the buffet
H#vorspeise Hstarter
Fein garniertes saures Rindfleisch mit Finely garnished
Pinzgaukas sour beef with pinzgau cheese
H#cremesuppe H#creamsoup
Salzburger Karotten-Ingwersuppe Salzburg carrot-ginger soup with
mit gerosteten Cashewkernen roasted cashew nuts
#salzburger schmankerl #salzburger schmankerl
Bauerliches Traditionsbuffet mit Traditional rustic buffet with
Schweinsbraten, Rindsgulasch, roast pork, beef goulash,
Selchschopf, Backhend|, Wrstl, smoked pork, fried chicken,
Blutwurst, Serviettenknodel, sausages, black pudding,
Sauerkraut, Daumnidei, dumplings, sauerkraut,
Kartoffelrosti & potato dumplings, potato rosti
verschiedenen Saucen & various sauces
#dessert #dessert
Nussnudeln mit knusprigen Nut pasta with crunchy
Haselnussbrosel hazelnut crumbs
H#kase H#cheese
Kasespezialitaten vom Buffet Cheese specialities from the buffet

Sleb (iebe $alzburg.
leh babe $alzbvry f-n-er gf&(fabt Viese &egim{
bier st eine der schinsten Eclen Evropns.
- £or( Ln9e1zfe(41

Do you have int
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APERITIF
/ OF THE DAY:

Aperol SPrtZ
P 508
Hugolino FRIDAY MENU

(non- a\go\wo\'\c)
690€ c o R

wird serViert/ wil( be served

#salat #salad
Frische Salate vom Buffet Fresh salads from the buffet
H#Hvorspeise Hstarter
Oranges Kirbiscarpaccio mit Orange pumpkin carpaccio with pumpkin
Kirbisfalafel, Feta & Pilz-Vinaigrette falafel, feta & mushroom vinaigrette
#suppe #soup
Klare Rindssuppe mit Clear beef soup with
Grief3nockerl semolina dumplings
Hcremesuppe H#creamsoup
Rote Tomatencremesuppe Red tomato cream soup
mit CroGtons & Sauerrahm with croltons & sour cream
#fleisch #meat
Griine gegrillte Perlhuhnbrust mit Grilled green chicken breast with
Erbsenpiiree & Rahmkohlrabi pea puree & creamed stem turnip
#fisch #fish
Schwarzes gebratenes Rotbarschfilet Black roasted red beard fillet
auf Sepiarisotto & Fischvelouté on sepiarisotto & fish velouté
#vegetarisch H#vegetarian
Rote Rubengnocchi mit dolce latte Red beetroot gnocchi with dolce latte
& Nussbutter-Parmesansauce & nut butter parmesan sauce
#dessert Hdessert
Weil3e Joghurt-Panna Cotta mit White yoghurt panna cotta
Waldbeeren with wild berries
H#kase H#cheese
Kasespezialitaten vom Buffet Cheese specialities from the buffet

Do you have intolerances

Then ask o the
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SATURDAY MENU  Buffet

APER\T\F
dlet Wild Ber®Y
—A—* Lille 150€
1us
N I G H ' <no\n/i‘(£“°\"°

690€

Hsalat #salad
Frische Salate vom Buffet Fresh salads from the buffet
Hvorspeise Hstarter
Bacon-Cheddarbaéllchen Bacon cheddar balls
auf Coleslaw on coleslaw
H#cremesuppe Hcreamsoup
Mais-Kokoscremesuppe Corn & coconut cream soup
#bbg-party #bbg-party
Spareribs Spare ribs
Beef Burger Beef Burger
Chicken Burger Chicken Burger
Pulled Pork Burger Pulled Pork Burger
Veggie-Burger Veggie burger
Maiskolben corn on the cob
Ofenkartoffeln jacket potatoes
Grillgemuse grilled vegetables
H#dessert Hdessert
American Cheesecake American cheesecake
mit Erdbeersauce with strawberrysauce
Hkase Hcheese
Kasespezialitaten vom Buffet Cheese specialities from the buffet

Personal nach der Zutatenliste
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APERITIF
OF THE DAY:

\Winter Aperc!

750€
Crodino SPritZ SUNDAY MENU  Buffet

& AUSTRIAN
ROADIRIP*

#salat #salad
Frische Salate vom Buffet Fresh salads from the buffet
#steiermark fstarter
Steirisches Schafskaserdllchen Styrian sheep's cheese roll
mit Kdferbohnenhummus with beetle bean hummus
#suppe #soup
Klare Rindsuppe Clear beef soup
mit Frittaten with pancakes
Hcremesuppe Hcreamsoup
Graukésesuppe mit Grey cheese soup with
SchwarzbrotcroGtons & Schnittlauch black bread croGtons & chives
Hwien H#meat
Wiener Schnitzel mit Wiener schnitzel with
Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren parsley potatoes & cranberries
#fisch #fish
Hachéeknodel vom Salmon trout fillet haché dumplings
Lachsforellenfilet mit Rahmspinat with creamed spinach
Hvegetarisch H#vegetarian
Karntner Kasnudeln mit brauner Karntner Kasnudeln with
Butter & Schnittlauch  wied serviert will be served brown butter & chives
#dessert Hdessert
Topfennocker| mit #ird serviert will be served Cured cheese dumplings with
Butterbrosel & Marillenroster butter crumbs & roasted apricots
#kase ftcheese
Kasespezialitaten vom Buffet Cheese specialities from the buffet
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